Prix en CHF TTC/ Price in CHF incl tax

LE COIN SANDWICHS NOS SANDWICHS CHAUDS

JAMBON /Ham coo  CROQUE-MONSIEUR ET SALADE 1100
; Jambon puit, _fromage a Raclette du ValaisAOC  ° g
FRU MAGE / Cheoass 6.00 A toastie with ham, AOC raclette cheese from Wallis
CROQUE-MONSIEUR DOUBLE ET SALADE  14.50
SALAMI / Salami 6.00 Le méme que le simple mais x2 !!
A Croque Monsieur with double the pleasure !
THON / Tuna - 8.00
JI-\MBUN ET FRﬂMl-\GE/ Ham and cheese 700
HOT-DOG 8.00
RUASTBEEF / Roast beef 10.00 Saucisse de vienne, sauce au choix
= Vienna sausage, choice of sauce
BRETZEL AU FROMAGE DE CHEVRE 10.20

Goat cheese pretzel

PANINI CLASSIC* 12.00

Jambon cuit, fromage a Raclette du Valais AOC
Ham, AOC raclette cheese from Wallis

' PANINI BAGNARD* 15.00
I_E COI N GOU RMAN D Jambon cru IGP, fromage a Raclette du Valais AOC, oignons rouges

""""""""""""""""""""""""""""""""""""" IGP cured ham, AOC raclette cheese from Wallis, red onions

PANINI BIQUETTE* 15.00
DONUT AU SUCRE / sugar coated donut  2.50 Fromage de chévre, noix, miel, sésame
/ Creamy goat cheese, walnuts, honey, sesame seeds
DONUT FOURRE / Filled donut 290
_ 2 PANINI ITALIEN* 15.00
GAUFRE DE LIEGE / Liege waffle 5.50 Jambon cru IGP, tomates marinées, mozzarella, pesto
Raw ham IGP, marinated tomatos, mozzarella, pesto
MUFFIN 5.00
chocolat ou myrtilles / chocolate or blueberry “SELON SELECTION DE LA JOURNEE

*ACCORDING TO THE DAY’S SELECTION

TARTE AUX MYRTILLES / Blueberry pie 8.00
ASSORTIMENT DE VIENNOISERIE

Assortment of pastries

NOS GLACES

BEN & JERRY'S CHOCOLAT OU PEANUT BUTTER 390
MAGNUM ALMOND 3,50
MAGNUM DOUBLE FRAMBOISE 3,50
MAGNUM DOUBLE CARAMEL 3,50
SOLERO EXOTIQUE 3.20
CORNETTO VANILLE ' 3.00
CORNETTO CHOCOLAT 3.00
CORNETTO FRAISE G )

SAVELERS

AL

PROVENANCES DES VIANDES : SUISSE / ORIGIN OF MEAT: SWITZERLAND
POUR LES ALLERGENES, N’HESITEZ PAS A DEMANDER A NOTRE EQUIPE



@y

Prix en CHF TTC / Price in CHF incl tax

MINERALES BOISSONS CHAUDES

2dl 5di

Vaser plate /s . i (Café (siack americano), EXPresso, ristretto 4.00
Valser gazeuse /sparking 5.00 Double espresso - 600
Fanta » e Renversé (white americano) 4.60
Sprite ey Cappuccino, latte machiato 4.60
Fusetea péche ou Citron / peach or temon 5,50 Chocolat chaud / wotchocotate oL
Rivella rouge ou bleu / rea or siue | 5.50 Ovomaltine : 00
Ramseier ] us de il /Apple o i (D:a(:jrelrllll):g I{aﬁrggf ?hleS vgrttI n-1re||11§1e, verveine, camomille, gunpox;i(()e(r)
Coca-Cola 550 Zﬂ.’fﬁﬁfv'l.géf;ﬂ Grey, green tea with mint, verbena, chamomile,
Coca-Cola zero 5.50 Swiss Rock® Coffee 700
Red Bull / light , 6.00 Chocolat chaud arrosé / wot chocotate withtiquor ~ 8.00
Jus de pomme du Valais /watiser appie juice 450 5.50
Jus d’abricot du Valais /waniser apricot juice 4.50 ~ 5.50 VINS
Jis Anahas - Pamplempusse ot Omnge * &/ s e e il e e losd
Pineapple - grapfruit - orange juice 450 5.50 Fendant de Leytron, cave orsat 450 21.00
Café latte froid/ ice coftee 3.50 Johannisberg AOC VS, bomaines Rowvinez 550 26.00
Ca_Otina froid/ ice cnocotate 4.60 v Dole Blanche AOC VS, pomaines Rouvinez 550 26.00

’ Ga may AOC VS, pomaines Rowvinez ' 4.60 21.00

Pinot noir Coteaux de Sierre AOCVS, 550 26.00

Domaines Rouvinez

BIERES PRESSION

s s s GPIRITUEUX

Carlsberg Lager, pression 00 8002500 ot R R %W dd
Panache / grapefruit / Picon ~ 500 8.00 23.00 Distillerie MORAND
Mont-Gelé 500 800 23.00 Abricotine® 43°- Williamine® 43° 700 10.00
1 6 6 A BIanche . B p i o0 Abricotine® 4.3°apric0t liquor - WiII.iamine® 43° pear liquor
BlERE S BOUTEILLES Vodka, Gin, Mexalp - Alpine Vibes 700
T S SR SR e Martini Blanc - Martini Rouge 6.00
: ’ : Long drink 12.00
Balance Ambrée 5.6°, Grand-St-Bernard 8.00 g
: agermeister 5.00
Blou Blanche 5, Grand-St-Bernard 8.00 : :
i Whisky, Jack Daniels 700
Feldschlossen, sans alcool / aiconol-ree 6.00
| Suze 6.00
Ricard 6.00
Apél’Ol Spritz, Apérol, vin blanc pétillant, eau gazeuse, tranche d’orange / Apérol, sparkeling white wine, sparkling water, slice of orange 12.00

Campari Spritz, Campari, vin blanc pétillant, eau gazeuse, tranche d’orange / Campari, sparkeling white wine, sparkling water, slice of orange 12.00

Hugo, Liqueur de fleur de sureau, vin blanc pétillant, eau gazeuse, tranche de citron vert, menthe 12.00
Elderflower liqueur, sparkling white wine, sparkling water, slice of lime and mint



